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B I o S U I S S E Das tierfreundlichste Bio-Label

LIEBE KUNDEN UND INTERESSENTEN

AKTUELL

Das Jahr 2018 ist Vergangenheit. Wir hoffen, dass Sie alle das

Limmer neue Jahr gut gestartet haben. Wir sind schon wieder mitten in
der Planung fiir das Jahr 2019.
Newsletter Bio Suisse Seit Mitte Januar ist die Ablammsaison

bei unseren Engadiner Schafen in

vollem Gange. Wir haben bis jetzt 18
Alpakafleisch gesunde, quitschfidele Limmer. Leider ist
ein Mutterschaf nach einem Kaiserschnitt
verstorben. Thr Junges (ein kleines

Griine Cervelat Bockli) ist aber fit. Wir ziehen ihn mit

der Flasche gross und er entwickelt sich
prachtig (siehe Foto, mit Milchschnauz ©!).
Im Dezember 2018 ist im Newsletter der Bio Suisse ein
Interview mit Lukas erschienen. Fiir alle Interessierten:
https://mailchi.mp/bio-suisse/konsumenten-newsletter-2018-
dezember

Am 31. Dezember ist in der NZZ ein ganzseitiger Bericht iiber
Fleischkase erschienen. Darin sind wir sehr positiv erwahnt

NZZ Bericht Fleischkase

Burgerfestival

Dorrbohnen

worden, was uns natiirlich gefreut hat.
Dieser Bericht hat eine grosse Nachfrage nach unserem Fleischkase ausgelost. Der Link zu diesem
Bericht: https://avenue.argusdatainsights.ch/kundenartikel/2018-12/1008268/72075453.pdf
Aktuell haben wir wieder Alpakafleisch im Angebot. Probieren Sie die feinen Entrecote,
Hohriicken, Filets (ab 20. Februar, da diese Fleischstiicke noch am lagern sind) oder das leckere
Hackfleisch (ab sofort). Endlich konnen wir Thnen die mit der Gourmetknospe der Bio Suisse
ausgezeichneten Alpakaburger wieder anbieten.
Sie finden bei uns momentan sieben verschiedene Burger. Den Rindsburger, den Alpakaburger ,
Alpaka Miniburger (3 Hamburger a 40 g), den Alpakaburger im Speckmantel , einen
Gefliigelburger (auch dieser wurde mit der Gourmetknospe der Bio Suisse ausgezeichnet), einen
Fischburger (mit Eglifilet aus dem Wallis, nicht Bio!) sowie einen Vegiburger.

Geniesse den Augenblick, denn der Augenblick ist dein Leben.
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Neu hat es im Genussladen griine Cervelats. Das sind ungerauchte Cervelats, die man im ca. 80
Grad heissen Wasser ziehen lasst (wie eine Siedwurst). Sie schmecken sehr lecker.

Zum Quicknussschinkli, Schiifeli, Kochspeck oder zum Griinen Speck konnen wir die feinen Bio
Dorrbohnen aus dem Freiamt (Ramons Biofriichte GmbH, Muri) warmstens empfehlen. Saftplatzli
oder ein feines Voressen (Rind, Schwein, Lamm) sind auch immer wieder feine Wintergerichte.
Kommen Sie vorbei und lassen Sie sich von unserem vielseitigen Angebot inspirieren.

Zum Vormerken:
Hoffest mit Uberraschung: Samstag, 11. Mai 2019

Wir freuen uns auf Thren Besuch. Herzliche Griisse vom Hof Maiengriin.

Sabine und Lukas Meier
Igelweid 8

5607 Hagglingen
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076 309 44 31
info@hof-maiengruen.ch
www.hof-maiengruen.ch
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