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B I o S U I S S E Das tierfreundlichste Bio-Label

LIEBE KUNDEN UND INTERESSENTEN

AKTUELL

Kiirzlich habe ich ein Werbemail erhalten mit dem Titel ,,Die

Grillspezialititen Hitze ist wieder da: unsere Top-Angebote!“. Da habe ich mir
Grillschiiblig gedacht, dass dieser Satz sich auch als Einstieg in den aktuellen
Newsletter eignen wiirde. Das Schone an diesen heissen Tagen
Grillmix-Packli sind die langen warmen Abende, die sich geradezu anbieten fiir
Kalte Kiiche eine Grillparty im kleinen wie im grosseren Rahmen. Wir haben
wie immer eine reichhaltige Auswahl an kostlichen
Frisches Fleisch vom Grillspezialititen. Neben den bekannten Stiicken wie Koteletten,
Weideschwein und Hals- und Nierstiicksteak finden Sie leckeren Brustspitz,
Engadiner Lamm Grillspeck sowie Spiessli vom Weideschwein. Vom Rind gibt es

neben Entrecote und Hohriicken noch andere, weniger bekannte
Stiicke zum grillieren. Probieren Sie doch mal ein Flanksteak

O & Alpaka Duschmédeli oder ein Onglet. Auch ein Fleischvogel ist eine Delikatesse vom
Grill. Feine Stiicke vom Poulet, Alpaka und vom Engadiner
Lamm runden unser Angebot ab. Natiirlich haben wir wie immer
eine reich Auswahl toller Grillwiirste und Burger aus der Fleisch-
und Wurstwerkstatt von Lukas im Sortiment. Aktuell ist das
Angebot um einen chiischtigen Grillschiiblig erweitert worden.
Dieser wurde sogleich zur Lieblingswurst der Schreiberin
erkoren ©. Beliebt sind auch unsere Grillmix-Packli. Darin hat es 5 — 6 verschiedene kleinere
Wiirste.

Falls Sie an heissen Tagen keine Lust auf warme Kiiche haben, konnen wir Thnen auch diverse
Kostlichkeiten zum kalt essen empfehlen. Wie wire es mit einem Siedfleischsalat, ein
Rindcarpaccio oder ein Rindstartar? Auch ein Stiick gerauchtes Eglifilet oder eine gerdaucht Bio-
Forelle ergeben mit einem bunten Salat (Apfelbalsamico und Olivendl im Genussladen erhiltlich)
ein tolles Essen.

Streichleberwurst

Alpakaduvets und —kissen

Offnungszeiten vor 1. August

Was immer du tun kannst oder wovon du trdumst — fang damit an.
(Johann Wolfgang von Goethe)




Fleisch vom Weideschwein und vom Engadiner Lamm haben wie momentan auch frisch.

Fiir ein Picknick auf der Wanderung oder am kiihleren Waldrand eignet sich unser Rohessspeck,
diverse Mostbrockli, Rohschinken (vom Weideschwein oder vom Wollschwein) oder der saftige
Stiessmostschinken (beides auch herrlich zu Melone), die Schaferwurst oder ein Buureschiiblig.
Fiir alle, die keine Lust auf grillieren haben, ist der Fleischkdse mit Salaten immer eine beliebte
Alternative. Zu einem wunderbaren Sommerznacht passt ein kiihler Weisswein oder ein Blanc de
Noir perfekt (beides erhalten Sie bei uns).

Einige von Thnen haben schon lange auf die Streichleberwurst und auf die gekochte Zunge im Glas
gewartet. Beides ist wieder erhiltlich ©. Und ein Projekt, welches wir schon im Hinterkopf hatten,
haben wir endlich umgesetzt. Wir haben jetzt Schweineschmalz im Glas von unseren
Weideschweinen. Dieses schmeckt lecker auf Brot mit etwas Salz, Pfeffer und Zwiebeln oder man
braucht es zum anbraten (eine Rosti schmeckt so doppelt gut).

An heissen Tagen duscht man meist noch mehr als sonst. Mit dem O & Alpaka Duschmédeli finden
Sie bei uns ein hautfreundliches, basisches Duschmittel welches sich auch fiir trockene und
sensible Haut bestens eignet und erst noch wenig Abfall verursacht.

Mit einem Blick nach vorne auf die kaltere Jahreszeit mochten wir Sie noch darauf hinweisen, dass
die neuen Alpakaduvets und Alpakakissen bereits eingetroffen sind. Kommen Sie bei uns vorbei
und iiberzeugen Sie sich personlich von der tollen Qualitat dieser Produkte.

Am Mittwoch vor dem 1. August (31. Juli) hat unser Genussladen wie folgt geoffnet:
9.00 — 12.00 Uhr und 14.00 — 18.00 Uhr

Sonst gelten die iiblichen Offnungszeiten. Wir sind auch in der Ferienzeit fiir Sie da.

Wir freuen uns auf Thren Besuch. Herzliche Griisse vom Hof Maiengriin.

Sabine und Lukas Meier
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