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B I o S U l S S E Das tierfreundlichste Bio-Label

AKTUELL

Riickblick
Ablammsaison
Fleischkase-Gaudi
Lammburger

Lammbrust gefiillt, gerollt

Typische Wintergerichte

Bratchiigeli

Chésplitzli

LIEBE KUNDEN UND INTERESSENTEN

Die Festtage sind vorbei, der Jahreswechsel ins nachste
Jahrzehnt ist Vergangenheit und schon wieder liegen die ersten
drei Wochen vom Jahr 2020 hinter uns. Wir hoffen sehr, dass
Sie alle das neue Jahr gut gestartet haben und wiinschen Ihnen
noch alles Gute, Gesundheit und Zufriedenheit fiirs 2020. Wir
haben die letzten Tage damit verbracht, Liegengebliebenes
aufzuarbeiten und Vorbereitungen fiir die neue Saison zu
machen. Wenn wir auf das vergangene Jahr zurtickblicken, dann
sind wie sehr zufrieden. Wir hatten viel Arbeit, viele interessante
Begegnungen, ein gutes Jahr mit den Tieren und ein paar
Auszeiten, in denen wir jeweilen Energie tanken konnten, um
mit Freude die taglichen Arbeiten zu verrichten. Dass wir
manchmal weg gehen konnen, verdanken wir unseren lieben
Helfern, die uns in unserer Abwesenheit super vertreten. Danke
©.

Bei unseren Schafen ist die Ablammsaison schon in vollem
Gange. Bis jetzt haben wir dreizehn quickfidele Limmer. Obwohl
wir schon viele Geburten miterlebt haben, ist es jedes Mal
wieder ein wunderschones Erlebnis.

Fleischkase-Gaudi im Genussladen:

*Fleischkise neutral*

*Fleischkiise mit Baumniissen*
*Fleischkise mit Erbsli, Riiebli und Schinkenwiirfeli*
*Fleischkiise mit Kise, Schinkenwiirfeli und Speckmantel*
*Fleischkiise mit Paprika / Peperoni Chips*

*Lammfleischkiase*

Viele wissen gar nicht mehr, was fiir eine Erfiillung Handwerk bedeutet. Wie einen das
Schaffen von etwas erfiillen kann, ob das jetzt ein Dachgiebel ist oder eine Wurst, es ist
immer eine wertschopfende Tdtigkeit.




Zudem haben wir einen leckeren Lamm-Burger und eine gefiillte, gerollte Lammbrust im Angebot.
Sehr zu empfehlen in der jetzigen kalten Jahreszeit sind unsere saftigen Suppenhiihner mit viel
Fleisch oder ein Siedfleisch. Auch gehoren Voressen (Rind, Lamm, Schwein) und Saftplatzli oder
ein chiischtiger Braten typischerweise zur Winterkiiche. Das sind alles Gerichte, die etwas Zeit
brauchen zum Schmoren, aber das Ergebnis ist es auf jeden Fall wert.

Endlich konnen wir Thnen die beliebten Bratchiigeli (ab sofort) und Chasplatzli (ab 29. Jan.)
wieder anbieten.

Wir freuen uns auf Thren Besuch. Herzliche Griisse vom Hof Maiengriin.
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