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AKTUELL

Sommerwetter
Salsiccia Sauce
Spiessli
Rauchwiirstli

Spezielle Stiicke vom Rind
fiir den Grill

Bresaola

Offnungszeiten Woche vom

1. August

LIEBE KUNDEN UND INTERESSENTEN

Wir befinden uns mitten in einem bis jetzt doch recht
angenehmen Sommer. Die grossen Hitzewellen sind bis jetzt
ausgeblieben ebenso wie die grosse Trockenheit. Nach dem sehr
trockenen und warmen April war man schon etwas gespannt,
was wohl der Sommer so bringen wird. Bis jetzt sind jedenfalls
die Bauern zufrieden mit den Ertragen und ich denke, dass die
Mehrheit der Leute auch nichts dagegen hat, wenn das
Thermometer nicht tagelang iiber 30 Grad Celsius anzeigt ).
Die Engadiner Schafe und die Alpakas geniessen das Gras, das
dank den gelegentlichen Regenschauern immer noch gut spriesst
und die Schweine lieben es, sich in der Suhle zu erfrischen.

In unserem Hofladen finden Sie wie immer viele leckere
Fleischstiicke und Wiirste zum Grillen.

Momentan haben wir wieder Salsiccia Sauce im Angebot. Diese
kostliche Sauce passt hervorragend zu Pasta oder auch zu Reis.
Nachdem unsere beliebten Schweinsspiessli mit Speck und die
Grunzli-Spiessli voriibergehend ausverkauft waren, haben wir
inzwischen wieder neue gemacht.

Unsere Rauchwiirstli schmecken auch auf dem Grill fantastisch.

Natiirlich kann man sie auch im heissen Wasser ziehen lassen.

Beim Rindfleisch haben wir neben den bekannten Grillstiicken wie Entrecote, Hohriicken und
Cote de boeuf (Rindskoteletten) auch weniger bekannte Stiicke im Angebot. Probieren Sie doch
einmal ein Flank Steak, Onglets (Nierenzapfen), ein Brisket vom Brustkern oder ein Short-Ribs
(Federstiick mit Bein) auf dem Grill. Interessante Informationen tiber diese Fleischstiicke und
deren Zubereitung findet man zuhauf im Internet.

Aktuell bieten wir einen herrlichen Bresaola (luftgetrockneter Rinderschinken) aus der Fleisch-
und Wurstwerkstatt von Lukas an. Probieren Sie doch ein Carpaccio mit Bresaola, etwas Rucola
und gehobelter Parmesan dariiberstreuen und mit einer Marinade aus Olivenol, Zitronensaft,

Pfeffer und nach belieben etwas Salz betriufeln. Da kommen bestimmt Feriengefiihle auf ).

Wenn viele kleine Leute an vielen kleinen Orten viele kleine Dinge tun, konnen sie
das Gesicht der Welt verdndern.




In der Woche vom 1. August haben wir wie folgt

geoffnet:
Mittwoch, 29. Juli 2020: 14.00 — 18.00 Uhr
Donnerstag, 30. Juli 2020: 14.00 — 18.00 Uhr
Freitag, 31. Juli 2020: 14.00 — 18.00 Uhr
Samstag, 1. August 2020: geschlossen

Kikeriki, es ist bald 1. August!

Herzliche Griisse vom Hof Maiengriin!
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